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SEVO Systems ha disefiado un sistema especifico de proteccidn de incendios para cocinas industriales, valido para fuegos clase F 6 K,
seguro con el ser humano, respetuoso con el medio ambiente, y, por supuesto, con la mas avanzada tecnologia del mercado.

—————PROTECCION DE INCENDIOS EN COCINAS INDUSTRIALES——




PRESENTAMOS EL S5ISTEMA

INTRODUCCION

Los incendios son uno de los mayores riesgos para la industria hostelera. Segun datos de las compaiiias aseguradoras, del afio 2010, cinco
establecimientos hosteleros sufren cada dia los dafios causados por un incendio en sus instalaciones, con pérdidas anuales de millones de euros.
El responsable de evaluar el riesgo, implantar las medidas necesarias para prevenirlo, y proteger las instalaciones de manera eficaz frente
a unincendio, es el duefio del establecimiento hostelero, la parte mas interesada en instalar estos sistemas y proteger su negocio.
Instalar el sistema de Proteccidn de Incendios Black Diamond supone una inversion inferior al 5% del total, y ante un incendio, nos
ahorrara pérdidas econdmicas y permitird que nuestro establecimiento hostelero continte su actividad después de la extincion.

PROTECCIOM, ESENCIAL CUANDO TRABAJAMOS CON FUEGO

La importancia de tener un sistema de Proteccidén Contra Incendios en
la cocina de un establecimiento hostelero, ya sea un comedor escolar
o el restaurante de un hotel de lujo, se hace notable al comparar las
estadisticas, y ver que el fuego, en la mayor parte de los incendio en
instalaciones hosteleras, se inicia en la cocina.
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ORIGEN DEL INCENDIO:

FUENTE: National Fire Incident Reporting System (NFIRS) - 2007 a 2009

DISTINTOS EQUIPOS APROTESER
DISTINTAS BOQUILLAS

Colocar las mismas boquillas en cada riesgo seria desperdiciar en unos
casos agente extintor, y en otros no ofrecer el necesario. Las boquillas
Black Diamond estdn adaptadas a cada riesgo en particular, con un es-
pacio de trabajo especifico y un flujo de agente adecuado a cada equi-
pamiento hostelero, protegiendo campana, tubo de extraccion, freido-
ras, fogones, planchas, wok, marmitas, grill, barbacoas,...

MUESTRAWISIOMN S0BRE LAS COCINAS INDUSTRIALES

La Proteccion Contra Incendios realiza acciones que minimizan los dafios
producidos por el fuego, tanto en personas como en bienes materiales. Por
ello, cuanto mayor sea el uso de una instalacién con riesgo de incendio
tanto mejor tendra que ser su protocolo de actuacién ante un incendio,
esto es, sistemas de proteccion y las acciones asociadas a ellos.

BLACK DIAMOND auna las necesidades comentadas: por un lado, contamos
con el mejor sistema de Proteccidn en cocinas industriales y, por otro lado,
no es necesaria la presencia humana para su puesta en servicio.

Ademas, el sistema BLACK DIAMOND no deja residuos sobre los equipos
protegidos por lo que se reducen al minimo los dafios materiales. Por todo
ello, el sistema BLACK DIAMOND, es el mas adecuado para su uso en coci-
nas industriales

JonFamm, General Manaser

TAMARD DE CILINDROS

REDUCCION DE COSTES

El sistema Black Diamond se adapta a las necesidades de
cada instalacion, puesto que cada cocina es diferente, po-
seen un numero y tipo de equipos distinto, ofreciendo una
variedad de tamanos de cilindros en funcién de las exigen-
cias particulares de cada cocina.




LOS PRODUCTOS DE SEVO™ SYSTEMS REVOLUCIONAN LA MANERA DE DISENAR, MANTENER

E INSTALAR EQUIPOS DE PROTECCION DE INCENDIOS EN COCINAS INDUSTRIALES.

SEVO Systems eleva de nuevo el listdn con su nuevo sistema de

extincion de incendios en cocinas industriales BLACK Diamond.

Eleva de nuevo el listdn con un sistema de extincion efectivo

que utiliza la mds avanzada tecnologia del mercado.

Eleva de nuevo el listdn con un sistema de deteccion facil de

instalar y mantener.

Usando para ello el humectante GEM, fluido extintor no tdxico,
compatible con la presencia humana, mediambientalmente
sostenible y facil de limpiar. En definitiva, eleva el listén con un
nuevo sistema de extincion de incendios mas econémico, mas
facil de instalar y con el mismo poder de extincion del mejor

sistema actual que podamos encontrar.

El mercado de extincidn en cocinas industriales provee alter-
nativas caras y/o dificiles de instalar, y por eso hemos desar-
rollado Black Diamond, consiguiendo un sistema tan efectivo
como las alternativas del mercado actual, pero mucho mds
econdémico, facil de instalar y de mantener; y como siempre

con la confianza y garantia de los equipos SEVO Systems.
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COMFORM DA DES

MAMTEMNIMIERNTO

Al igual que ocurria con la instalacién,
es necesario disponer de la certificacion
que acredita a la empresa como
mantenedora de sistemas de Proteccion

Contra Incendios, MPCI.

El  mantenimiento  del sistema
Black Diamond es muy sencillo.
Controlaremos que la presién del
cilindro extintor se encuentra dentro
de los limites establecidos, wuna
empresa certificada MPCI verificara
que el sistema estd funcionando
correctamente de manera anual, y cada
cinco afios realizaremos el retimbrado
de los cilindros contenedores del agente

extintor.

INSTALACIOMN
Para mantener una elevada calidad en las instalaciones vy
puesta en marcha de los sistemas de cocinas industriales Black
Diamond, se precisa que la empresa supere una formacién
especifica para estos equipos, y posea el certificado IPCI
(Instalador de Proteccion Contra Incendios) que le permite

llevar a cabo la instalacién de equipamiento Contra Incendios.
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EL FUEGO EN UNA COCINA INDUSTRIAL

El ritmo dentro de una cocina industrial es frenético, la temperatura es muy alta y hay muchas personas trabajando en continuo movimiento.
Las grasas y aceites que utilizan para cocinar se encuentran almacenados en grandes cantidades, estdn sometidos a unas temperaturas
muy elevadas, y presentan una capacidad de enfriamiento muy baja, algo que hace que los sistemas tradicionales de extincidon
de incendios no sean eficaces, siendo necesario disefiar e instalar unos equipos especificos para su uso en cocinas industriales.

Por lo que estos productos utilizados, grasas y aceites, son considerados riesgos clase F (Europa) o clase K (Estados Unidos).

AGENTE EXTINTOR GEM

El fluido de proteccidn contra fuego GEM es un fluido miscible en
agua en cualquier proporcion, liquido en condiciones normales
de presion y temperatura con una baja viscosidad. Es un pro-

ducto estable y no sufre descomposiciéon con el paso del tiempo.

GEM es un agente humectante y un extintor de incendios efici
ente que se puede utilizar en fuegos clase F (grasas y aceites). Es
muy estable y de color amarillento. Su uso principal es para la
extincion de fuegos clase F. Este producto evita la proyeccion de
salpicaduras, una rapida extincion, un rapido enfriamiento y una

buena resistencia a la re-ignicién.

SISTEMA DE EXTINCION
Una vez se ha detectado un incendio en la cocina, bien por medio

de la deteccién neumadtica o eléctrica, la valvula que gobierna el
cilindro contenedor del agente extintor se abrird, y se procedera a

su salida por el sistema de tuberias de extincién.

Existen dos posibilidad para la tuberia de extincién, 15mm en acero
inoxidable o 1/2” de acero ASTM grado B sch 40. A través de ellos
se realizard el transporte del agente extintor hasta las boquillas,
por donde saldradn para sofocar el incendio en campana, tubo de
extraccion y cada uno de los riesgos protegidos; de manera simuk
tanea, impidiendo que pueda reavivarse en otra parte de la cocina

el fuego.

FORMACION Y CAPACITACION

La satisfaccion de un cliente es uno de los objetivos que perseguimos con ahinco, y es por eso que realizamos una formacién
a nuestros instaladores, y asi poder cualificarles para trabajar con el sistema de Proteccion Contra Incendios en cocinas
industriales BLACK DIAMOND, logrando asi una formacion continua de las empresas instaladoras y mantenedoras del sistema
BLACK DIAMOND. Con esta politica de aprendizaje aseguramos que el personal que instalara, hara la puesta en marchay
mantendra el sistema Black Diamond cuenta con los conocimientos necesarios y actualizados para desarrollar su trabajo.




PROTECCION PARA COCINAS IN DUST RIALES

LOS INCENDIOS GENERAN ANUALMENTE PERDIDAS DE MILLONES DE EUROS A LA INDUSTRIA HOSTELERA

SISTEMA DE DETECCION

El sistema de deteccidn permite conocer en qué momento se ha iniciado un fuego, para poder actuar rapidamente y lograr minimizar todo
lo posible las pérdidas producidas por el mismo. La deteccion se puede realizar en un Unico punto, varios puntos, o como es el caso del
sistema BLACK DIAMOND, en toda la campana y tubo de extraccidn, incluso en zonas con alto riesgo de incendios.

La avanzada tecnologia del sistema BLACK DIAMOND permite utilizar diferentes sistemas de deteccién en funcidn de los requerimientos
de la instalacidn, sistema neumatico y sistema eléctrico, ocnservando ambas opciones la eficacia y seguridad en la deteccién.

LA IMPORTANCIA DE UNA DETECCION RAPIDA Y EFICAZ

El sistema de deteccion es el primer actor en la lucha contra incen-
dios, su labor es la de conocer cuando se ha producido el conato
de incendio, e informar al sistema de proteccion de la situacién.
La rapida actuacion del sistema de deteccion es primordial para
lograr una extincién rapida y minimizar los dafios causados a los

equipos y las personas.

Ademas, sabemos que un incendio puede originarse por diferen-
tes razones e iniciarse en lugares muy diversos. Por ese motivo,
los sistemas de deteccién de incendios BLACK Diamond detectan
el incendio en todos los puntos del tubo polimérico, en el caso de
deteccidon neumatica, o el cable sensor, en el caso de deteccidén
eléctrica; mejorando y anticipando la respuesta ante un posible

incendio.

SISTEMA DE DETECCION NEUMATICO

El sistema neumatico se compone de un tubo polimérico
presurizado, que es distribuido por toda la campana y el tubo
de extraccion. Cuando se alcanza una temperatura superior a la
de trabajo del tubo (X e Y 2C), se produce en éste un pequefio
orificio por donde se escapa la presion. Esta variacion de pre-

siones hace que la valvula se abra y se produzca la extincién.

BOQUILLAS EN FUNCION DE LOS RIESGOS

El sistema BLACK DIAMOND es el mas eficaz desde el punto de
vista de la extincidn de fuegos de grasas y aceites, ya que cada
equipo protegido cuenta con una boquilla de extincién espe-
cialmente disefiada para ese riesgo.

Esto hace que el sistema BLACK DIAMOND tenga una gran ver-
satilidad en la proteccién de todo tipo de cocinas, independi-
entemente de los equipos y riesgos que ésta posea.

Por todo lo anterior, el disefio e instalacion de los sistemas
BLACK DIAMOND debe seguir lo expuesto en el manual de dis-
efio, para asi cumplir con las diferentes normas en las que se
ha basado su desarrollo: UL-300, NFPA 17A y NFPA 96.

Javier Sanchez. Technical Manager

SISTEMA DE DETECCION ELECTRICO
Este tipo de deteccidn es gobernada por una central convencional,

a la cual se conecta por un lado el cable sensor, que detectara una
subida de temperatura superior a la de trabajo suya (88, 105 o 180
2C); y por otro la solenoide de disparo instalada en la valvula del

cilindro.

Con este sistema podemos tenemos mas opciones a realizar cu-
ando se lance la extincidn, por ejemplo utilizar un mdédulo externo
para generar una llamada telefénica, o informar al sistema general

del edificio de la situacion.




LA DISTRIBUCION DE SEVO™ SYSTEMS ESTA ESTABLECIDA EN 60 PAISES. AHORA ANADIMOS NUESTRO

SISTEMA DE EXTINCION DE INCENDIOS EN COCINAS INDUSTRIALES A ESTA RED DE DISTRIBUCION.

Headquarters
14335 W. 97th Terrace
Lenexa, KS. 66215 USA

PH: +1.913+.677.1112
Fax: +1.913.384.4935
Info@SEVOSystems.com
www.SEVOSystems.com
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UN POCO DE HISTOR W SOBRESEWVOEYSTE S
SEVO Systems fue creada en el afio 2001 con la idea de desarrollar y comercializar una revolucionaria tecnologia de Proteccién Contra Incendios,

3M™ NOVEC™ 1230 Protection Fluid. Este agente extintor estd considerado el mejor sustituto del haldn, por su elevada eficiencia extintora,
su respeto con el medio ambiente, su inocuidad hacia la salud de las personas, y sus propiedades de seguridad. Nuestra evolucién nos ha
permitido ofrecer nuevas lineas de productos, en las que en todo momento mantengan el respeto con las personas y el medio ambiente.

PROTECCION DE INCENDIOS EN COCINAS INDUSTRIALES







+1.913.677.1112 ~
Info@SEVOSystems.com

% BLACK
- DIAMDIND

www.SEVOSystems.com by \
14335 W. 97th Terrace ® Lenexa, Kansas ® 66215 e USA SEV@ SYSTEMS

Safe Environmental Choice

3M and Novec 1230 Fluid are trademarks of 3M Corporation. SEVO, SEVO 1230, and FORCES00 are trademarks of SEVO Systems, Inc. 2011 SEVO Systems, Inc.




